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 2021 yılında 5. kez 8-9-10 Ekim 
tarihlerinde Adana’da gerçekleştirilen

Sonuç Raporu

 Adana Lezzet Festivali

TARİH		 8-9-10 EKİM 2021
ŞEHİR	 	 ADANA
YER	 	 MERKEZPARK
SAAT	 	 11.00 - 23.00
GİRİŞ	 	 ÜCRETSİZ	



Cumhurbaşkanı Erdoğan’ın açılışını yaptığı Adana Lezzet Festivali, 
gastronomi tutkunlarını ağırladı	

	
8-9-10 Ekim 2021 tarihleri arasında “Coğrafya Lezzettir” teması ile gerçekleştirilen 

ve açılışını mangal ateşini yakarak Cumhurbaşkanımız Sayın Recep Tayyip 
Erdoğan’ın yaptığı 5. Uluslararası Adana Lezzet Festivali, yaklaşık 300 bin 

ziyaretçi ağırladı. Yazılı-görsel ve internet basınında da geniş bir şekilde yer alan 
festival, Adana gastronomisini geniş kitlelere taşıdı. 	

	
Üç gün boyunca gastronomi dünyasının nabzının attığı festivali, internet ve sosyal 
medya aracılığı ile on binlerce lezzet tutkunu takip etti. Sadece festival süresinde 
değil, festival öncesi ve sonrasında da günlerce konuşulan 5. Uluslararası Adana 
Lezzet Festivali, bıraktığı etki ile Adana’nın bilinirliliğine önemli bir katkı sağladı. 	

	
Adana’da A’dan Z’ye, 7’den 70’e herkes tarafından kucaklanan festival, lezzet 

tutkunlarının gezi takvimine de girmeyi başardı. Türkiye’nin en büyük gastronomi 
etkinliği olarak tarihe geçen 5. Uluslararası Adana Lezzet Festivali, bu sene 

düzenlenen etkinliklerle ilklerin festivali de oldu.



Destek Veren
Kurum ve Kuruluşlar

Sponsorlar

Co Sponsor Mutfak Sponsoru Seyahat Sponsoru



09 Ekim 2021
Cumartesi

FESTİVAL ALANI ADANA LEZZET SAHNESİ GASTRONOMİ KONFERANSLARI ADANA MUTFAK ATÖLYESİ TESCİLLİ ADANA KEBAP ATÖLYESİ ÇOCUK ETKİNLİK 
ALANI

11.00 Sunucu: Yeliz Doğramacılar Sunucu: Gülbin Özbey Sunucu: Arzu Yüksel 

12.00 - 19.00
ÇOCUK ETKİN-

LİKLERİ

12.00

12.00 - 12.30 SOKAK LEZZETLERİNE ŞEF DOKUNUŞU 
Hazer Amani / Şef

12.45-13.15 MOSKOVA’DAN ADANA’YA ORTAK YEMEK 
KÜLTÜRÜMÜZ 

Nikolay Baratov - Makhach Vagabov / Rusya Mutfak Elçileri  

12.00 - 12.10 AÇILIŞ KONUŞMALARI 
COĞRAFYA LEZZETTİR / Ebru Köktürk Koralı 12:30 - 12:45 AÇILIŞ KONUŞMALARI 

Şefik Aslan & Atila Menevşe 
12:45 - 13:15 HİJYEN EĞİTİMİ 
Dilem Tanrıseven / Gıda Müh.

ÖZGÜNLÜK, HAFIZA, GELECEK 
12.10 - 12.30 Gönül Paksoy / Tasarımcı, Yemek Kitabı Yazarı 

12:35-12:55 Murat Deniz Temel / Şef

13.00
13.30 - 13.50 LEZZET FESTİVALİ BULUŞMALARI 

Mehmet Yalçınkaya & Somer Sivrioğlu / Masterchef Programı 
13.00 - 13.15 GIDANIN GELECEĞİ 

Dr. Ayşegül Selışık / FAO Türkiye Temsilci Yardımcısı 

13:15 – 13:45 TESCİLLİ ADANA 
KEBABI HAKKINDA GENEL BİLGİ 

Ömür Talu

14.00  

14.00 - 14.30 COĞRAFİ İŞARETLİ TAŞ KADAYIF 
Elif Edes / Şef 

14.45 - 15.15 COĞRAFİ İŞARETLİ ADANA PATLICANI 
Sinem Özler / Şef

13.30 - 14.10 PANDEMİ KOŞULLARINDA GASTRONOMİ TURİZMİ
Moderatör: Müge Akgün / Hürriyet Gazetesi Gastronomi Yazarı 

Konuşmacılar: Zeydan Karalar / Adana Büyükşehir Belediye Başkanı - Tayyar Zaimoğlu / TÜROFED Yönetim Kurulu Üyesi
Ramazan Bingöl / TÜRES Genel Başk.- Kaya Demirer / TURYİD Yönetim Kurulu Başkanı

13:45 - 17:00  
Adana Kebabı Etinin Hazırlanması, 

Pişirime Hazır Hale Getirilmesi, 
Mangalın Hazırlanması,  

Salata, Meze Hazırlanması  
UYGULAMALI

14.15 - 14.40 YAŞAMI İYİLEŞTİRİYORUZ 
Ebru Baybara Demir / Sosyal Gastronomi Şefi - Nil Tibukoğlu / TİDER Temel İhtiyaç Derneği

14.45 - 15.00 ADANA’NIN ŞİFALI İÇECEKLERİ
Prof. Dr. Taylan Kümeli / Beslenme ve Diyet Uzmanı

15.00
15.30 - 16.00 SOKAK LEZZETLERİNE ŞEF DOKUNUŞU 

Burak Zafer Sırmaçekici / Şef

15.10 - 15.40 DÜNYA BİZİM!
Moderatör: Rıza Sönmez / Posta Gazetesi Yazarı 

Konuşmacılar: Harika Güral / Güral Porselen Yönetim Kurulu Üyesi- Kerem Arman / BTA
15.45 - 16.00 TANINMIŞ BİR DİPLOMAT; ADANA KEBAP 

Dr. Anna Maria Beylunioğlu / Siyaset Bilimci-Akademisyen

16.00
16.15 - 16.45 COĞRAFİ İŞARETLİ ADANA KARPUZU 

Aydın Demir / Şef

16.05 - 16.35 ANADOLU’NUN LEZZET USTALARI
Moderatör: Adnan Şahin / Anadolu Halk Mutfakları Dernek Başkanı, Gazeteci  

Konuşmacılar: Harun Raşit Dönmez  / Konya-Lokmahane Lokantası - Şeyhmuz Doğan  / Diyarbakır-Hancı Et

16.30-17.00
Fatma Nihal Küçükkaya Moray

Ayten Hancerli 
Kabak Mücver - Şevketi Bostan - Salçalı 

Marata (Arapsaçı)16.40 - 16.55 KIYI EGE MUTFAĞI ÜZERİNE Ahmet Güzelyağdöken / Restoran İşletmecisi

17.00 - 19.00

19.00 SEYHAN NEHRİ 
ÜZERİNDE FLYBOARD- 

SU - LAZER IŞIK- 
HAVAİ FİŞEK GÖSTERİSİ

17.00 - 17.30 ADANA ÇİFTETELLİSİ Sahrap Soysal / Şef” 17.00 - 17.15 YENİ GELECEK! Nurhan Keeler / Pazar Araştırma, Strateji Ve Trend Uzmanı 17.15 - 17.45 Müge Mengen / Bırbara 

18.00 - 18.30 
Ferhat Bora / Şef - Yasemin Özaltın / Şef
Adana’dan Antartika’ya Yemek Tarifinizi 
Milyonlarca Kişiye Nasıl Ulaştırırsınız?

17.35 - 18.05 ADANA LEZZETİNE FARKLI BİR BAKIŞ 
Erich Ruppen / Akademik Şef / 

Özyeğin Üniversitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölümü /
Le Cordon Bleu

17.20 - 17.50 GASTRONOMİ TURİSTİ NE BEKLİYOR? 
Moderatör: Tuba Şatana   Konuşmacılar: Koray Türk - Sheraton Adana Hotel Executive Chef 

Murat Aslan / Şef-Bigchefs Mutfak Koordinatörü - Doğa Çitçi / Şef-Gaziantep Mutfak Sanatları Merkezi Kurucu, Başkanı” 18.45 - 19.15 Şerife Karakuş - Aysel Avcı 
Karakuş Tatlısı

10 Ekim 2021 
Pazar

FESTİVAL ALANI ADANA LEZZET SAHNESİ GASTRONOMİ KONFERANSLARI ADANA MUTFAK ATÖLYESİ TESCİLLİ ADANA KEBAP ATÖLYESİ
ÇOCUK ETKİNLİK 

ALANI

11.00 Sunucu: Yeliz Doğramacılar Sunucu: Gülbin Özbey
Sunucu: Arzu Yüksel 

12.00 - 19.00
ÇOCUK 

ETKİNLİKLERİ

11.30-12.15  Selda Döner Güneş 
Nohutlu Kuru Patlıcan ve Biber Dolma

12.00

12.00 - 12.30 BÖREĞİN YOLCULUĞU 
Ayfer Yavi & Mehmet Yaşin / Yazar & Gazeteci 

12.45 - 13.15 TARİH YARATICI MUTFAK HİKAYELERİ 
Deniz Şahin / Şef

12.00 - 12.30 GIDANIN YOLCULUĞU SLOWFOOD 
Moderatör: Nilhan Aras / Mutfak Kültürü Araştırmacısı 

Konuşmacılar: Pırıl Bilici / Slow Food Adana Birliği Lideri - Yasmina Lokmanoğlu / Slow Food Tarsus Birliği Lideri
Kenan Yurttagül / Slowfood Antakya Birliği Lideri

12.30 - 13.15 
Sinan Kocaman - Murat Erdem 
Nezihe Yalvaç Öğrencileriyle  
Sebze & Meyve Dekoru Eğitimi

12:30 –14:30 
Uygulama Eğitimi

12.40 - 12.55 HİTİTLERDEN BU GÜNE ADANA KEBAP TARİHİ - Ahmet Uhri / Gıda Mühendisi / Arkeolog

13.00
13.30 - 14.00 KOMİLİ ZEYTİNYAĞI İLE MUCİZE LEZZETLER 

Türev Uludağ / Şef

13.00 - 13.30 HASADI TADIYORUZ 
Elvan Uysal Bottoni / Tadımcı, Yazar

13.30 - 14.15 Sinan Kocaman - Murat Erdem 
Seyhan Atatürk Kız Meslek Lisesi Öğrencileriyle 

Sebze & Meyve Dekoru Eğitimi13.35 - 13.50 SOKAK LEZZETLERİNE ŞEF DOKUNUŞU / İsmet Saz / Şef

14.00
14.15 - 14.45 GÜRAL PORSELEN İLE İLHAM VEREN SUNUMLAR 

Eyüp Kemal Sevinç / Şef

14.00 - 14.30 ANADOLU'NUN LEZZET USTALARI 
Moderatör: Adnan Şahin / Anadolu Halk Mutfakları Dernek Başkanı, Gazeteci 

Konuşmacılar: Zeki Saygı / Malatya - Tarihi Hacıbaba Et Lokantası - Emre Göde / Ali Göde Şalgam

14.30 - 15.00 
Ferhat Bora / Şef - Yasemin Özaltın / Şef 
Adana’dan Antartika’ya Yemek Tarifinizi 
Milyonlarca Kişiye Nasıl Ulaştırırsınız?14.35 - 14.50 LEONARDO’NUN MUTFAĞI / Prof. Dr. Özlem Kumrular

15.00  

15.00 - 15.30 ADANA LEZZETLERİ 
Melih Demirel / Türk Mutfağı / Şef 

15.45 - 16.15 SOKAK LEZZETLERİNE ŞEF DOKUNUŞU 
Umut Karakuş / Şef

15.00 - 15.15 JAPONYA KUTSANMIŞ YİYECEKLER VE GELENEKLER / Günseli Kato
15.15 - 15.45 
Nelin Özbey 

Çerkes Mantısı

15:00 –16:00 
Genç Ustalar Adana Kebap Yapıyor

15.20 - 15.50 ADANA’NIN SINIRLARI AŞAN GASTRONOMİ MARKALARI 
Moderatör: Şeyda Taluk / İletişim Uzmanı 

Konuşmacılar: Can Sezen / Anavarza Bal - Levent Tamtürk / Levent Börek - Sedef Madenci  / Madenci Kahvecilik 
15.55 - 16.00 BALIKÇI SEVİM HANIM’IN HİKAYESİ

16.00
16.30 - 17.00 ADANA'NIN BULGURU 

Asuman Kerkez / Şef 

16.00 - 16.35 ADANA GASTRONOMİSİNDE KADINLAR 
Moderatör: Ebru Köktürk Koralı   Konuşmacılar: Prof. Dr. Oya Berkay Karaca / Çukurova Üniversitesi - Bedia Gücüm / Şef 

Zeynep Kırılmış / Adana Kadıneli Üretim ve İş.Koop. Yönt. Kurulu Bşk. Kübra Yüzüncüyıl / Akademisyen, Yazar 

16.00 - 16.30 
Nesrin Aslan - Bilcan Varkal 

Şam Tatlısı
16.40 - 17.10 LOKMAN HEKİMİN İZİNDE 

Moderatör: Dr. Melis Durası / Genetik Mühendisi, Beslenme Uzmanı 
Konuşmacılar: Prof. Dr. Halil Çakan / Çukurova Üniversitesi 

Doç. Dr. Özge Samancı / Özyeğin Üni. Gastronomi ve Mutfak Sanatları Bölüm Başk. - Melda Farimaz / Şef
16.45 - 17.15 Fatma Çıkla / Boşnak Böreği

17.00 - 18.00
17.15 - 18.15 SELANİK’TEN ADANA’YA ORTAK YEMEK KÜLTÜRÜMÜZ   

Digas Stylianos, Lorentzos George, Michailidou Stavroula, 
Koukoutinis Eleftherios

17.30 - 18.00 Derviş Göçmen 
Taze Kefal Havyarı Sote

KAPANIŞ
18.15 - 18.45 Vacide Alkış - Abdurrahman Kamber 

Türkistan Pilavı / Türkistan Mantısı

Festival
Programı



Festivale Katılan
Konuklar ve Konuşmacılarımız



Festivale Katılan
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Festivale Katılan
Konuklar ve Konuşmacılarımız



Organizasyondan
Görüntüler
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Organizasyondan
Görüntüler



285.000+



165+

 



250



20.000



5.000



OUTDOOR
REKLAM ÇALIŞMALARI

Mersin - Tekirdağ - Antalya - Ankara 

İstanbul - İzmir - Adana - Eskişehir



Outdoor
Görüntüleri



SOSYAL MEDYA ve
DİJİTAL REKLAMLAR

1 EYLÜL - 10 EKİM



Sosyal Medya & 
Dijital Reklamları

HANGİ MECRALARI KULLANDIK

Instagram Profil ziyaret reklamları
Gönderi etkileşim reklamları

Remarketing

Google
Google Arama Ağı

Google Display 
Google Remarketing 

Youtube video reklam

Twitter
Trend Topic

Facebook
Etkileşim reklamları

Remarketing

Tik Tok
Festival Duyurusu



Sosyal Medya & 
Dijital Reklamları

Türkiye gündeminde
TT olduk!

4 Saat 15 dk. 
gündemde kaldık!

#AdanaLezzet Festivali
etiketi ile yüzlerce 
paylaşım yapıldı. 



Sosyal Medya & 
Dijital Reklamları

Toplam 31 Milyon 7 Bin Gösterim

Gösterim:
3 Milyon 460 Bin 

Erişim:
896.106
Gösterim:
1 Milyon 210 Bin

Erişim:
4 Milyon 766 Bin

Gösterim:
15 Milyon 342 Bin

Gösterim:
1 Milyon 730 Bin 

Gösterim:
1 Milyon 432 Bin

Gösterim:
2 Milyon 470 Bin

Tahmini Gösterim:
5 Milyon 360 BinINFLUENCER



PR ÇALIŞMALARI



PR Çalışmaları
Yazılı Basın

Festival süresince

• 126 Ulusal 
• 399 Yazılı Mecra

• 196 TV Haber
• 2.877 Online Haber 

olmak üzere 3.564 kez basında yer alındı.

Toplam Erişilen Kişi Sayısı
40.993.328

Basın Haberleri Reklam Eşdeğeri:
7.073.777 TL



Festival Öncesi 
Basın Toplantıları



Festival Öncesi 
Yazılı Haberler



Festival Öncesi 
TV Haberleri



Festival Öncesi 
Online Haberler





Festival Haberleri
Yazılı Haberler



Festival Haberleri
TV Haberleri



TEŞEKKÜR EDERİZ


